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      MARMITA ELECTRICA 

 * Fabricadas en acero inoxidable AISI304 – EN 
1.4301. Opcionalmente, en AISI316 – EN 
1.4401. Estructura robusta portante sobre cua-
tro o seis patas regulables en altura. 

 * Acabado satinado fino del interior del depósi-
to de cocción, para evitar que se adhieran pro-
ductos gelatinosos, azúcares, etc.  

 * Resistencias blindadas. Calentamiento me-
diante intercambiador de calor con depósito de 
aceite térmico. 

 * Economizador automático de la potencia tér-
mica. 

 * Selector para que estén en marcha todas las 
resistencias o solamente algunas de ellas, a par-
tir del modelo de 500 litros. 

 * Aislamiento con fibra de lana de roca 

 * Tapa basculante con bisagra auto-
compensada por muelle interno fabricada por 
Echtermann, excepto en los modelos de 50, 120 
y 200 litros. Permite que la tapa se mantenga en 
la posición deseada, y cierra por su propio peso 
al bajarla hasta un ángulo inferior a 10º, según 
la Norma DIN 18855 para equipos de cocción. El 
modelo de 1000 litros se pueden fabricar con 
una tapa entera o dos medias tapas. 

 * Junta de silicona conforme a la normativa FDA 
de seguridad alimentaria. Asegura un perfecto 
cierre de la tapa y, consecuentemente, evita la 
pérdida de calor, además de conseguir una tem-
peratura homogénea en el interior del depósito 
de cocción. 

 * Pies de acero inoxidable ajustables en altura 

 * Cuadro eléctrico independiente con pantalla 
digital. Control automático mediante programa-
dor Aditec MKA-110 para el tiempo, control del 
final de ciclo y temperatura mediante sonda PT-
100, con la opción de trabajo DELTA-T (sonda de 
pincho). Opción de programación electrónica 
para cualquier tipo de cocción. Programa de 
puesta en marcha a una hora prefijada, con an-
telación de hasta 99 horas. Tiempo de espera. 
Avisador acústico de final de cocción. 

 * Grado de protección IP 55 

 * Capacidad de la cuba desde 50 hasta 2.000 
Lts. 
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